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medical/8/Imbunitétirea nivelului de competente al profesionistilor din sectorul medical

Titlul proiectului : Dezvoltarea competentelor profesionistilor din domeniul sdnatatii in managementul pre si
post natal al afectiunilor cu impact asupra mortalitatii infantile, cod proiect 107404

Contract nr. POCU/91/4/8/107404
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APROBAT
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Dr. Oprea Maria-Olimpia
Nota privind estimarea valorii contractului de achizitie ( O ( -
Beneficiar:

Spitalul Clinic Municipal de Urgenta Timisoara

Dezvoltarea competentelor profesionistilor din domeniul sanatétii in managementul pre

Titlul proiectului :

si post natal al afectiunilor cu impact asupra mortalitatii infantile

ID proiect :

107404

Linia de finantare:

Programul Operational Capital Uman 2014 - 2020, Axa prioritara 4 - Incluziunea sociala Si
combaterea saraciei Prioritatea de investitie 9.iv: Cresterea accesului la servicii
accesibile, durabile si de inalta calitate, inclusiv asistenta medicala si servicii sociale de
interes general

~“=numirea
contractului de Servicii cazare , hrana si inchiriere sala organizare cursuri
achizitie:
Obiectul L h {inchiri l . )
contractului de Servicii cazare , hrana si inchiriere sala organizare cursuri
achizitie:

il - 55520000-1 - Servicii de catering
Cod CPV: 55100000-1 - Servicii hoteliere

79952000-2- Servicii pentru evenimente
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CAIET DE SARCINI

Descrierea produsului/ serviciului/ lucrarii

Pretul estimat (fara TVA)

Servicii cazare si hrana pentru participanti cursuri formare S (28

zile, 421 participanti, 2 pauze cafea/zi/pers x 3 zile, 1 pranz/zi/pers x 3
zile, 1 cina/zi/pers pentru 210 persoane x 4 buc, 4 nopti cazare/pers

pentru 210 persoane)

cursuri x 3 306906.17 lei

Servicii cazare si hrana pentru experti medicali cursuri S (28 cursuri x 3 105377.61 lei

zile, 3 expert/zi, 9 experti/curs din care 3 de la S, 6 de la P1,P2 si P3, 2
pauze cafea/pers, 1 pranz/pers, 2 cine/pers pentru cei 6 experti de la P1,

P2 si P3, 2 nopti cazare/pers pentru cei 6 experti de la P1, P

2si P3)

Servicii cazare si hrana pentru participanti si experti proiect pentru cele 4 111511.16 lei

schimburi de bune practici S (84 persoane - 80 GT+4 experti p

schimb = 3 zile, 3 pranzuri/pers, 3 cine/pers, 3 nopti cazare/pers)

roiect, 1

~Servicii Inchiriere sala pt organizarea cursurilor S (28 cursuri, 2
deoarece a 3-a se desfasoare in incinta spitalului)

zile/curs 29861.18 lei

ACHIZITII SERVICII DE SERVICII CAZARE S| HRANA PENTRU FORMAREA PERSONALULUI IMPLICAT iN
IMPLEMENTAREA PROGRAMELOR PRIORITARE DE SANATATE

TITLUL PROIECTULUI “ Dezvoltarea competentelor profesionistilor din domeniul sdnatatii in managementul

pre si post natal al afectiunilor cu impact
NUMARUL CONTRACTULUI
POCU/91/4/8/10

TITLUL PROGRAMULUI D

asupra mortalitatii infantile”
'DE FINANTARE
7404

E FINANTARE

PROGRAMUL OPERATIONAL CAPITAL UMAN 2014 - 2020

1. Generalitati

Spitalul Clinic Municipal de Urgenta Timisoara intentioneaz

4 sa incheie contract de prestari servicii cazare,

transport si hrana pentru 421 persoane care vor participa la cursurile de formare organizate, pentru 9 experti
medicali care vor furniza cursurile organizate, in calitate de formatori, si pentru cei 80 de reprezentanti ai GT +
4 experti in proiect in calitate de insotitori de grup care vor participa la cele 4 schimburi de bune practici la

Szeged in cadrul proiectului finantat prin POCU 20214 - 2020,°
domeniul sanatatii in managementul pre si post natal al afectiun

Acest Caiet de Sarcini se refera la intocmirea documentatiei

Dezvoltarea competentelor profesionistilor din
ilor cu impact asupra mortalitatii infantile”

privind furnizare de servicii de cazare, hrana, si

inchiriere sala pentru organizarea cursurilor necesare in cadrul proiectului.

Prezentul Caiet de sarcini contine specificatii tehnice, face

parte integranta din documentatia de atribuire

in vederea participarii la procedura si constituie ansamblul cerintelor minimale pe baza cirora se elaboreazi de

catre fiecare ofertant propunerea tehnica-financiard, in conditi
"pretul cel mai scazut”,

2. Obiectivul procedurii de achizitie

ile in care criteriul de evaluare a ofertelor este

Achizitii de servicii cazare, hrana si inchiriere sala pt organizarea cursurilor pentru 421 pers care vor participa

la cursurile de formare organizate, pt 9 experti medicali care

vor furniza cursurile organizate , in calitate de

formatori si pentru cei 80 de reprezentanti ai GT + 4 experti proiect in calitate de insotitori de grup care vor
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participa la cele 4 schimburi de bune practici la Szeged pentru proiectul POCU/91/4/8/107404 - “ Dezvoltarea
competentelor profesionistilor din domeniul sanatatii in managementul pre si post natal al afectiunilor cu impact
asupra mortalitatii infantile ”cu finantare in cadrul Programului Operational Capital Uman 2014 - 2020.

Achizitor : Spitalul Clinic Municipal de Urgenta Timisoara

|
3. Surse de finantare |

Proiect/program finantat din fonduri comunitare - Finantare I\lerambursabilé din Fonduri Structurale - Fondul
Social European prin Programul Operational Capital Uman 2014 - 2020.

4. Procedura achizitiei publice
Procedura interna deoarece serviciile achizitionate se regasesc in Anexa 2 din L 98/2016.

5. Depunerea ofertelor ;
Oferta va cuprinde urmatoarele documente:

Documente de calificare
Oferta tehnica

Oferta financiara

6. Specificatii tehnice
Contractul de furnizare de servicii complete de servicii cazare, hrana si inchiriere sala pentru organizarea
cursurilor pentru 421 persoane care vor participa la cursurile de formare organizate, pentru 9 experti medicali
care vor furniza cursurile organizate, in calitate de formatori si pentru cei 80 de reprezentanti ai GT + 4 experti
din proiect in calitate de insotitori de grup care vor participa la cele 4 schimburi de bune practici la Szeged; se
va executa in conformitate cu prevederile legislative nationale si respectiv europene referitoare la fondurile
structurale, in special la Fondul Social European, in coilformitate cu prevederile Ghidul solicitantului,

Manualul beneficiarului, elaborate de AMPOCU, privind achizitionarea serviciilor pentru Fondul Social
European prin Programut Operational Capital Uman 2014 - 2020.

7. Cerinte minimale:

Ofertele care nu indeplinesc in totalitate cerintele minime si obligatorii din caietul de sarcini vor fi
c~nsiderate neconforme.,

Caracteristicile specificate in caietul de sarcini sunt minime si obligatorii.

Conditii generale:
A. Servicii de cazare :

Serviciile hoteliere sa fie de minim 2 stele, maxim 3 stele.
Locatia cazarii: -orasul Timisoara, judetul Timis, pentru cursurile de formare

- Szeged, judetul Csongrad, Ungaria, pentru schimburile de bune practici la Universitatea din

Szeged

Pretul pe camera/noapte nu poate depasi pretul specificat in| Nota de estimare a valorii, aceasta incluzand
contravaloarea serviciilor de cazare, cu mic dejun si taxa hoteliera incluse, acces gratuit la parcare.
Prestatorul se obliga sa puna la dispozitia achizitorului semnat si stampilat un tabel centralizator cu

mentionarea numelor tuturor persoanelor cazate, a duratei cazirii si a tarifului perceput, anexat la factura de

cazare. \
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In cazul in care vor aparea modificéri in calendarul cazarilor, respectiv modificéri cu privire la numarul de riopti

de cazare si/sau cu privire la numarul de camere single, modificari de data, acestea vor fi anuntate cu minim 1

saptamana naintea datei de cazare, fara ca aceste modificari sa atraga penalizari sau obligatia beneficiarului de

a plati mai multe nopti de cazare si/sau mai multe camere single decat au fost efectiv utilizate de catre

beneficiar.

Structurile de cazare trebuie sa asigure cel putin urmétoarele servicii:
- sa asigure permanent igiena in camere;
- sa asigure furnizarea apei calde si reci 24/24 ore;

- sa asigure céldura in camere;

Descrierea produsului/ serviciului/ lucrarii Nr. Nr. nopti i
persoane de cazare
care se ‘
cazeaza
rvicii cazare pentru participanti cursuri formare S (28 cursuri x 15 participanti x 3 210 4/curs
zile, 4 nopti cazare/pers pentru 210 persoane - jumdtate din part. vor proveni de la
spitalul care organizeaza cursul
Servicii de cazare pentru experti medicali cursuri 168 2/curs
(28 cursuri x 3 zile, 2 nopti cazare/pers pentru cei 6 experti de la P1, P2 si P3)
Servicii cazare pentru participanti si experti proiect pentru cele 4 schimburi de bune 84 3/curs

practici S (84 persoane - 80 GT+4 experti proiect, 1 schimb = 3 zile, 3 nopti
cazare/pers)

B. Servicii de hrana

Furnizare de servicii hrana pentru participanti cursuri formare, experti medicali cursuri si pentru

participanti la cele 4 schimburi de bune practici la Szeged.

Cantitate - pentru 421 pers care vor participa la cursurile de formare organizate, pt 9 experti medicali

care vor furniza cursurile organizate, in calitate de /formatori si pentru 84 participanti la cele 4

schimburi de bune practici la Szeged. ‘

Loc de prestare a serviciilor:

- locatia de cazare si locatia de desfasurare a sesiunilor de formare, in Timisoara

- locatia de cazare si locatia de desfasurare a schimjurilor de bune practici la Szeged

Locatia exacta va fi comunicata de catre prestator cu

1 saptamana inaintea inceperii prestatiei.

Perioada de prestare a serviciilor: pentru fiecare din cele 28 serii de formare si pentru schimbul de

bune practici, durata de prestare a serviciilor este de 3 zile consecutive. Perioada estimata pentru

efectuarea cursurilor si prestarea serviciilor este 10 maY 2018 - 10 decembrie 2020; perioada exacta de

|
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prestare a serviciilor fiind indicata in contractul de prestari servicii care va fi incheiat cu ofertantul

castigator al procedurii de negociere.

Serviciile solicitate vizeaza prestarea serviciilor de festaurant si servire a mesei si catering pentru
participantii la activitatile de formare organizate in cadrul proiectului CONTRACT | NR.
POCU/91/4/8/107404, implementat de Spitalul Clinic Municipal de Urgent3 Timisoara din Timisoara, in

calitate de beneficiar/lider de parteneriat.

I. Pentru fiecare din cele 28 serii de formare este solicitata asigurarea serviciilor de restaurant §i
servire a mesei si catering pe durata sesiunii de formare, respectiv 3 zile, pentru 14-16 persoane/serie
din grup tinta si 9 formatori/serie.

- Pe parcursul fiecarei serii de formare (cu o durata de 3 zile), ofertantul desemnat castigator, viitor
prestator va asigura, pentru fiecare zi: 2 pauze de cafea, pe parcursul sesiunii de formare: masa de
pranz; cina.

- Pentru fiecare din cele 28 serii de formare, un pachet complet de servicii de restaurant si servire a
mesei si catering cuprinde: (2 pauze de cafea + 1 pranz + 1 cina) pe zi pentru o persoana participanta la
sesiunea de formare.

- In pauzele de cafea, ofertantul castigator va asigura, la locatia de desfasurare a activitatilor de
formare: - 2 pauze de cafea/ zi care sa includa: cafea- o cafea de persoana/pauza, zahar/indulcitor,
lapte, ceai, apa plata si minerala (0,5l), sucuri, patiserie (pateuri, saleuri, etc., min 100 grame
persoana/pauza). Produsele incluse la fiecare pauza de cafea trebuie sa fie suficiente pentru numarul de
participanti la sesiunea de formare.

- Masa de pranz va fi servita in aceiasi locatie in ca‘re se desfasoara activitatile de formare. Locatia
activitatilor de formare va fi comunicata de catre viito"ul prestator cu minimum 1 saptamana anterior
inceperii prestatiilor. In cazul in care serviciile de servire a mesei NU vor putea fi asigurate la locul de
formare, ofertantul castigator va asigura disponibilitatea serviciilor intr-o alta locatie amplasata la o
distanta care nu trebuie sa fie mai mare de 10 minute de mers pe jos de locatia in care se desfasoara
activitatile de formare.

- Masa de pranz va fi in regim de bufet suedez si va include: - 1 pranz/zi cu aperitiv (min 150g),
minim 2 feluri de mancare calda (min. 300 g/fel), paine, desert, apa plata si/sau minerala (0,5 |/ de
persoana), inclusiv tacamuri. Ofertantul trebuie sa includa in meniul prezentat pentru masa de pranz
produsele de baza (carne, legume, fructe, lactate etc.). Ofertantul castigator, viitorul prestator va
trebui sa tina cont de eventualele restrictii dietetice ale participantilor.

- Pentru pauzele de cafea si pranz, ofertantul castigator, devenit prestator va asigura: - veselja de
unica folosinta (cesti, tacamuri, farfurii, pahare, farfurji) pentru toti participantii - un reprezentant al
ofertantului cel putin care va asista participantii pe dura}ta pauzelor de cafea si al pranzului.

- Cina va fi servita in unitatea de cazare a parti¢ipantilor. In cazul in care serviciile de servire a
mesei NU vor putea fi asigurate la locul de cazare al jnarticipan'gilor, ofertantul castigator va asigura
disponibilitatea serviciilor intr-o alta locatie amplasata la o distanta care nu trebuie sa fie mai mare de

10 minute de mers pe jos de locul de cazare al participantilor.
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- Cina va fi servita in regim bufet suedez si va include: - minimum 3 optiuni de aperitiv (min 150
g/optiune/persoana) - minimum 3 optiuni de fel principal (min 300 g/optiune/persoana) - minimum 3
optiuni de garnituri (min 150 g/optiune/persoana) - minimum 3 optiuni de salata (min 200
g/optiune/persoana); - minimum 3 optiuni de desert (min 100 g/optiune/persoana); - apa
minerala/plata (0,5 |/persoana). Ofertantul trebuie sa includa in meniul prezentat pentru cina produsele
de baza (carne, legume, fructe, lactate etc.). Ofertantul castigator, viitorul prestator va trebui sa tina
cont de eventualele restrictii dietetice ale participantilor. Unitatea va avea suficiente locuri la mese
pentru servirea mancarii.

- Pentru pauzele de cafea, pranz si cina, ofertantul devenit prestator trebuie sa asigure Zilnic
pregatirea si livrarea hranei pentru toti participantii, pq‘ toata perioada de desfasurare a activité’gildwr de
formare. |

-Prestatorul va asigura debarasarea si strangerea deseurilor rezultate in urma servic%:iilor
prestate.
|
Il.Pentru participantii la cele 4 schimburi de bune practici la Szeged (84 persoane) se vor asiéura,
pentru fiecare din cele 4 serii, cate 3 mese de pranz si cate 3 cine/participant, in regim de bufet su<‘edez
sau “a la carte“, cu respectarea urmatoarelor conditii: |

- Masa de pranz va include: - aperitiv (min 150g), minim 2 feluri de méncare calda (min., 300
g/fel), paine, desert, apa plata si/sau minerala (0,5 |/ de persoana). i

- Cina va include: - minimum 3 optiuni de aperitiv (min 150 g/optiune/persoana) - minimum 3
optiuni de fel principal (min 300 g/optiune/persoana) - minimum 3 optiuni de garnituri (min: 150
g/optiune/persoana) - minimum 3 optiuni de salata (min 200 g/optiune/persoana); - minimum 3 op1!,:iuni

de desert (min 100 g/optiune/persoana); - apa minerala/plata (0,5 l/persoana).

Descrierea produsului/ serviciului/ lucrarii Nr. persoane care Zife
vor beneficia de !
servicii de hrana/ zi |
pauze cafea + pranz | 3 zile
Servicii de hrana pentru participanti cursuri formare S (28 cursuri cu cate 14- | = 421 /curs
1 articipanti/curs x 3 zile, 421 participanti, 2 pauze cafea/zi/pers x 3 zile,
1 pranz/zi/pers x 3 zile, 1 cina/zi/pers pentru 210 persoane) cina = 210 4 Zile
/curs
Servicii de hrana pentru experti medicali cursuri (28 cursuri x 3 zile, 3 pauze cafea + pranz | 3 zile
expert/zi, 9 experti/curs din care 3 de la S, 6 de la P1,P2 si P3, 2 pauze =152 /curs
cafea/pers, 1 pranz/pers, 2 cine/pers pentru cei 6 experti de la P1, P2 si
P3)
cina = 168 2zile
/curs
Servicii hrana(pranz + cina) pentru participanti si experti proiect pentru cele 3 zile}
4 schimburi de bune practici S (84 persoane - 80 GT+4 experti proiect, 1 84 /schimb
schimb = 3 zile) de buhe
practici
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C. inchirierea de sali pentru cursuri

Descrierea produsului/ serviciului/ lucrarii Nr. serii Nr. zile
cursuri ]
Servicii inchiriere sala pt organizarea cursurilor S (28 28 2 zile/curs
cursuri, 2 zile/curs deoarece a 3-a se desfasoare in incinta w
spitalului)

Serviciile de inchiriere, respectiv sdlile pentru cursurile de formare trebuie sa indeplineascd urmatoarele
conditii:

- salile sa fie situate in Municipiul Timisoara;
- accesul la sali sa se poata realiza facil;

|
- salile sa fie situate intr-un imobil in stare foarte buna atat la interior, cat si la exterior si care nu prezinta
pericol public si nici risc seismic;

- salile sa fie situate ntr-o zona usor accesibila pentru toti participantii, cu acces facil la mijloacele de transpo}t
in comun;

- sa fie dotate cu aer conditionat functional sau sistem de climatizare;
- sa fie dotate cu minim pupitru / masa si scaun / persoana x 16 persoane/sala
- sa fie dotate cu prize, prelungitoare si corpuri de iluminat functionale in toate spatiile;

- sa respecte conditiile optime pentru o buna desfasurare a cursurilor: iluminare electrica, caldura, apa, toalete

functionale; \
|

In fiecare sala de curs, in afara mobilierului mentionat, trebuie sa poata fi asezate, in mod corect si féré}a
crea disconfort spatial, urmatoarele: calculatoare, videoproiector, Flipchart, alte echipamente de birotica
necesare desfasurarii cursurilor, |

La locul de desfasurare al sesiunilor de formare se va permite postarea de afise si bannere/roll-up care
contin date referitoare la proiect, pentru a asigura vizibilitatea proiectului cofinantat prin Programul
Operational Capital Uman 2014 - 2020 .

Alte conditii obligatorii:

-Ofertantul care va fi declarat castigator va realiza si colectarea documentelor de calatorie ale

participantilor la cursuri sau la schimbul de bune practici conform specificatiilor ghidului solicitantului POCU . |

- Ofertantul trebuie sa prezinte dovada prestarii unor servicii similare in cadrul a cel putin unui proiect

finantat din fonduri europene. ‘

- Ofertantul va prezenta dupa fiecare curs sau schimb de bune practici organizat un Raport de activitate pe
baza caruia se va face plata serviciului efectuat, dupa aprobarea acestuia de catre Autoritatea Contractanta.

Manager Proiect
Dr. Chiriac Veronica Daniela _;

e O

et

Intocmit,
Ec. Eugen Marinescu

Verificat,

Ec. Jian Beatrice _

/..

“Dezvoltarea cormpetentelor profesionistilor din domeniuf s3n3tatii in managementul pre si post natal al
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Proiect cofinantat din Fondul Social European prin Programul Operational Capital Uman 2014-2020



